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                                                          Principio del formulario

	ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA CASTILLO DE CANENA
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Final del formulario
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 Datos del producto
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	Producto/Servicio :
Aceite De Oliva Virgen Extra Castillo De Canena 

Categoría / Subcateg. :
Industrias Agroalimentarias [image: image7.png]
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  Aceites y grasas [image: image9.png]



Área de Venta :
Europa 
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 Imágenes del producto
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 Más detalles del producto
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	Descripción/detalles :
castillo de canena vuelve a revolucionar el sector de los aceites de alta gama con la presentación de la segunda edición limitada primer día de cosecha reserva familiar arbequino y picual, diseñada en esta ocasión por el torero enrique ponce. 

ficha técnica 
-producto: aceite de oliva virgen extra. 
-productor: castillo de canena. 
-zona de recolección: jaén, andalucía, españa. 
-variedades: arbequina. 
-acidez: 0,1º 
-aroma: frutado intenso. 
-sabor: amargo ligero.picante medio. 
-botella de cristal de 500ml 

Cantidad :
1 Unidad/es 

Precio/unidad :
€ 16,99/Unidad 
Comentarios precio :
iva no incluido 

¿Precio Negociable? :
En base a la cantidad comprada 

¿Transporte incluído? :
No

Transporte a cargo :
Comprador

Plazos de entrega :
Inmediata

Fecha última actualización:
Producto actualizado el 
17/01/2008 12:20:38
Producto activo :
desde hace 1 día/s

Datos adicionales :
cata 
tiene un frutado de aceituna fresca y armoniza la hierba con las frutas verdes, destacando la almendra. su sabor potencia los volátiles, con cuerpo y personalidad propia –una característica poco usual en los aceites arbequinos convencionales-. su entrada es suave, apareciendo después un ligero amargo y un picante progresivo 

más información 
primer día de cosecha son aceites elaborados con frutos todavía verdes de las variedades picual y arbequino. poseen, por tanto, la vitalidad y el dinamismo de la juventud; algo agresivos pero con la suficiente armonía como para poder disfrutarlos y recrear el paladar. 
primer día de cosecha es como un toro de lidia, por su casta, bravura, nobleza y esencia. según ha afirmado rosa vañó, “nos encantó el paralelismo entre el mundo del aceite y el mundo del toro; el hombre que domina con templanza el toro y el olivar. enrique ponce era la persona idónea para diseñar la etiqueta de esta nueva edición por su especial vinculación con el olivar y el aceite, ya que el mismo tiene su campo en jaén”. 
primer día de cosecha es ya un referente en el mundo del aceite de oliva extravirgen por su calidad, aroma y sabor. tras su éxito de lanzamiento en el año 2006, esta segunda edición ya cuenta con una lista de espera que sobrepasa las ventas del año pasado. por eso la familia vañó –propietaria de castillo de canena- ha tenido que restringir a 35 el número de países en los que estará disponible primer día de cosecha 2007, a la vez que se ha realizado un gran esfuerzo humano y tecnológico en la recogida.














