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	Una revista alemana incluye a 21 marcas andaluzas de aceite de oliva entre las mejores del mundo 

	'Der Feinschmecker' es considerada la publicación más importante del sector gastronómico en el país germano y ha concedido estos galardones tras el 'Test 2008'. 
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	Un total de 21 marcas andaluzas de aceite de oliva han sido incluidas entre las mejores firmas del sector en el mundo por la revista 'Der Feinschmecker', principal publicación de gastronomía de Alemania, tras la organización en Hamburgo del concurso especializado 'Test 2008'. La participación de la selección andaluza ha estado coordinada por la Unidad de Promoción de Negocios (UPN) de la Junta de Andalucía en Dusseldorf.

La UPN de Alemania ha promovido la asistencia de las marcas andaluzas a este concurso que permite que tanto expertos como consumidores conozcan la calidad del aceite de oliva virgen extra de la comunidad.

Aceites premiados 

Asimismo, las marcas premiadas de Almería son: Olivar del Desierto, con 'Castillo de Tabernas Coupage', y Oro del Desierto, con 'Hojiblanca Ecológico' y 'Picual Ecológico'. El aceite granadino galardonado es el 'O-MED Arbequina', de la empresa Venchipa. Además, la provincia de Málaga obtuvo dos galardones, uno para el aceite 'Vitoleum' de la empresa Ochoa lo Sano y otro para 'La Laguna de Fuente de Piedra', de la sociedad Sat El Labrador.

La representación premiada de Córdoba esta compuesta por: Aceites Vizcántar, con el aceite 'Señorío de Vizcántar'; Almazaras de la Subbética, con 'Fuente de la Salud', 'Parqueoliva Serie Oro' y 'Rincón de la Subbética'; Aroden, con 'Claudium' y 'Aldea de Don Gil'; Gomeoliva, con 'Molino de Leoncio Gómez'; Manuel Montes Marín, con 'Pórtico de la Villa' y 'Fuente la Madera'; Mueloliva, con 'Venta del Barón'; y Sucesores de Morales Morales, con 'Oro del Mediterráneo'.

Los aceites galardonados de Jaén son los siguientes: Aceites Oro Bailén, con 'Oro Bailén'; Castillo de Canena, con el aceite 'Castillo de Canena variedad Picual'; Olior Porcuna, con 'La Torre de Porcuna'; y Potosí 10, con 'Fuenroble'.

Actividades de promoción en Alemania 

Entre las actividades previstas para aumentar la presencia y consumo del aceite de oliva andaluz en Alemania destaca la promoción en 2008 del proyecto 'Alamoda' por el que prestigiosos diseñadores españoles han creado etiquetas exclusivas para los envases de aceites de oliva ecológicos. Esta acción, que se realiza en colaboración con el Comité Andaluz de Agricultura Ecológica, se inició en 2007 con una presentación en la gala de moda 'Petra Fashion Award' de Dusseldorf.

Asimismo, el aceite de oliva estará presente este año en actividades como la promoción en la cadena de supermercados Bad Homburg Feinkost, en las ferias Edeka Fruchtkontor y Bio Fach Nuremberg, en la misión comercial de productos ecológicos andaluces a Alemania y en el encuentro de importadores agroalimentarios germanos en la muestra Biocórdoba 2008.
	












