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La etiqueta es obra de Joaquin Berao,
uno de los més pretigiosos disefiadores de joyas
de Espana

Or [eTcer aflo CONsecutive Y Con una
tirada mundial de 20.000 botellas,
Castillo de Canena vuelve a fu-
sionar el sector de los aceites de alta ga-
ma con el mundo del arte. La emble-
matica firma jiennense, referente en el
mundo gourmet del aceite de oliva extra
virgen, acaba de presentar su tercera edi-
cién limitada Primer Dia de Cosecha ar-
bequinu y pic.uﬂl‘ en esta ocasion vesti-
da por el conocido disefiador de joyas Jo-
aquin Berao. "Para el esbozo de Primer
Dia de Cosecha 2008, hemos contado
con la entrega y el talento de uno de los
mejores disefiadores de joyas que exis-
ten en nuestro pafs. Joaquin Berao, an-
tes de nada amigo, amante de nuestros
aceites y de la cultura mediterranea, le-
vantino sensible y vigjero, incansable per-
seguidor de la gracia, de la perfeccién,
creador de volumenes y formas desti-
nadas a hacer brillar y a resaltar la belle-
za, ha sabido ser un moderno Demiur-
go, fusionando en su disefio del Primer
Dia de Cosecha la orfebreria etema con
el efimero destello de lo vegetal. Su co-
llar de estilizadas aceitunas color verde
oliva, son un homenaje a nuestra An-
dalucia y a nuestro mundo. Una visién
innovadora de una alhaja tradicional y
ererna”, explica Rosa Vand, directora de
Marketing y Comercial de Castillo de Ca-
nena
Referente en su categoria por sus bate-
llas con un distintivo color cereza, Pri-
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Castillo de Canena
lanza la tercera edicion

limitada de

su exclusiva

coleccion Primer Dia
de Cosecha

mer Diade Cosecha se ha convertido en
todo un referente en el mundo del acei-
te de oliva extra virgen por su calidad,
aroma y sabor. Tras su éxito de lanza-
miento en el ano 2006, esta tercera edi-
cion se exportara a mas de 35 paises de
todo el mundo y cuenta ya con una lis-
ta de espera que sobrepasa las ventas del
afio pasado.

Elaborados con frutos tempranos de las
variedades picual y arbequino, los acei-
tes de Primer Dia de Cosecha poseen la
vitalidad y el dinamismo de la juvenrud;
potentes, pero con la suficiente armonia
como para poder disfrutarlos y apreciar
sus matices sensorialmente.

La variedad picual, de color verde in-
tenso y recolectada a comienzos de no-
viembre, tiene un frutado medio de acei~
tuna verde y hoja, aroma fragante y bas-
tante complejo, balsamico con toques
amenta, hierbabuena y alge de citricos.
En boca de cuerpo bien estructurado y
persistente, tiene un amargo y picante
muy equilibrados.

Por su parte, la variedad arbequino —re-
cogida a finales de octubre- se caracte-
riza por un frutado suave de aceiruna fres-
ca, con ligeros toques de manzana verde
y alcachofa, y un ligero matiz picante pro-
pio de los arbequinos jiennenses, muy
altos en porcentaje de dcido oleico y de
polifenoles, lo que les confiere una ex-
traordinaria estabilidad. En boca tiene
una entrada elegante; es fluido y dulce al

paladar, aunque progresivamente apa-
rece un ligero picante y un amargo po-
ca perceptible.

Con su tercera edicion limitada de Pri-
mer Dia de Cosecha, Castillo de Canena
vuelve a rendir homenaje a la magia del
primer dia de la recoleccion, cuando el
agricultor constara que el aceite obteni-
do recompensa con su calidad el esfuerzo
de todo un afie. Un momento tnico que
también han querido interpretar en edi-
ciones anteriores personalidades como
el torero Enrique Ponce y la disefiado-
ra Sara Navarro.

"Desde que el concepto de Primer Dia
de Cosecha tomé consistencia, siempre
hemos procurado que la persona a la que
encomendabamos la tarea de realizar el
disefio de la etiqueta de esta botella tan
especial estuviera fuertemente vinculada
al mundo del olivar y del aceite de oliva”,
asegura Rosa Vand. "Solamente aman-
do al arbol mediterrdneo por excelencia
y a su maravilloso entorno y entendien-
do el esfuerzo que cada otofo realiza el
cosechero en su perenne afdn de crear
zumos mas fragantes, equilibrados, com-
plejos, se serfa capaz de trasladar al es-
cueto espacio de una etiquera la sinte-
sis de todas las emociones y pasiones que
cristalizan en ese dia mégico en el que se
recolectan las primeras aceitunas de la
campana’, sefala. El pasado afo 2008,
Rosa Maria Vafié fue elegida Empresa-
ria del Afio por FEDEPE.



