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UN PODIO MUY DISPUTADO

Aceites de alta gama

NO HA RESULTADO SENCILLO SELECCIONAR SOLO MEDIA DOCENA
DE ETIQUETAS EN LA CADA VEZ MAS AMPLIA OFERTA DE ACEITES
ESPANOLES DE ALTA GAMA. LA COMPETENCIA ENTRE LOS MEJORES
ZUMOS DE ACEITUNA CRECE SATISFACTORIAMENTE EN TODOS
LOS ASPECTOS, DESDE LAS PRESENTACIONES A LA DISTRIBUCION,

¥ HACIENDO HINCAPIE SOBRE TODO EN LA MEJORA CONSTANTE
DE TODOS LOS PROCESOS DE ELABORACION. CONOCERLOS ES UN
GUSTOSO DESAFIO PARA LOS PALADARES MAS ATREVIDOS.

RINCON DE LA
SUBBETICA

Picual y hojiblanca | D.O. Priego de
Cordoba | Almazaras de la Subbética
| Priego de Cordoba (Cordoba)

15 € /500 ml.
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Priego se ha convertido en la

zona de referencia de los acei-
tes de calidad en Espana. Con
elaboraciones como Rincén de
la Subbética poco puede extra-
farnos. Nariz impresionante,
con poderosos aromas de hierba
fresca y de tomate verde recién
cortado. En boca es amplio, volu-
MINoso, eterno.

CASTILLO DE CANENA
Picual | Castillo de Canena Olive Juice
| Canena (Jaén)

15€/ 500 ml.
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Rosa y Francisco Baii6 siguen
empeiiados en elaborar el
mejor picual del mercado, La
excelente presentacion de su
Primer Dia de Cosecha esti
en perfecta consonancia con el
contenido: un aceite de ampli-
simo registro aromatico (toma-
tera, manzanas, hierbas frescas,
balsamicos...) con una boca
donde el amargor y el picante
se equilibran.

LA LAGUNA DE FUENTE
DE PIEDRA

Viduena | El Labrador, S.AT. | Fuente
La Piedra (Malaga)

10 € / s00 ml.
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La Laguna de Ff:ente de Picdr;o
es un aceite que seduce desde
un primer momento. Su atrac-
tivo color verde aceituna, con

brillantes reflejos alimonados,
anticipa las miltiples virtudes
que ofrece en nariz y boca.
Aromas intensos de almendras
verdes y frutas recién cortadas
combinados con otros de pi-
mienta verde. En boca, sabrosas
puntas dulces con elegante
picor.

MARQUES DE GRINON
Arbequina y picual | Pagos de |a Fa-
milia Marqués de Grifién | Malpica
de Tajo (Toledo)

16 € / soo ml.
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Desde que salié al mercado,

ha demostrado una linea de
regularidad admirable. Cambia
¢l coupage pero la calidad raya
siempre a una magnifica altura.
En fase aromitica, conjuga po-
tencia y finura, mientras que en
boca, aunque no tan rotundo
como en anadas anteriores, logra
armonizar solidez con agradables
sensaciones de frescura.

DAURO

Arbeq hojiblanca y k iki |
Rodau | Torroella de Fluvia (Girona)
15€ /500 ml.
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Un coupage medido en el que
las variedades se complementan
espléndidamente hasta formar un
conjunto arménico repleto de
matices aromaticos y gustativos.
En boca se muestra suave y ama-
ble. Aromas que hacen pensar

en las almendras tostadas, en la
hierba fresca o en la manzana
verde, resaltan en una nariz de
alta intensidad.

MASIA EL ALTET

Picual, arbequina y variedades
autdctonas | Masia El Altet | Alcoy
(Alicante)

1-15€ / soo ml.
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Mis delicado que potente

en esta ocasion, Masia El
Altet prosigue firme su
marcha hacia la cispide de los
mejores aceites del planeta.
Sensato ensamblaje de picual
y arbequina que se completa
con el singular caracter de
variedades autéctonas en un
clima de lujo para el cultivo,
Los toques de almendra y

de frutos secos sobresalen

en nariz. En boca, combina
frescura y madurez por via
retronasal.
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